
 

 

 

MENU PASQUALE 

La Salsiccia di Bra, tuorlo marinato e insalatina di asparagi di primavera 

Rindertartar mit Schweineschmalz, mariniertem Eigelb und Frühlingsspargelsalat 
 

***  
 

Il Fiore di zucca ripieno di ricotta alla bagna cauda, melanzana alla mentuccia 
e gremolada di capperi e pomodorini 

 
Mit Ricotta und Bagna-Cauda-Sauce gefüllte Zucchiniblüten, Aubergine mit Minze und Kapern sowie 

Gremolata aus Kirschtomaten. 
 

***  
 

I Bottoni al cacio e pepe, burro al limone e tartare di gambero rosso 
 

Cacio e Pepe-Ravioli, Zitronenbutter und Rote-Cravetten-Tartar 
 

***  
 

Il Capretto nostrano della Locanda 
 

Lokales Zieklein der Locanda 
 

“O‘‘ 
 

Il Polpo alla piastra, cialda di polenta croccante e salsa di pomodorini cherry 
 

Gegrillter Oktopus, knusprige Polentawaffel und Kirschtomatensauce 

 
***  

 

Il Parfait ai 2 cioccolati, glassa ai lamponi e crumble al cacao 
 

Doppeltes Schokoladen-Semifreddo, Himbeerglasur und Kakaostreusel 
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