
 
 

Locanda Locarnese… 
per emozionare e raccontare ogni volta una nuova storia, 
la storia della nostra passione per la cucina e l’ospitalità ! 

 
Gradita la riservazione 

Reservierung erwünscht 

 
________________Gli Antipasti_______________________ 
 
 

Salametto di cinghiale, Büscion e cipolline in agrodolce  15.- 
Wildschweinsalami, Büscion und süß-saure zwiebeln 
 

Tartare di Cervo, maionese alla bagna cauda, cedro candito  
e chips di topinambur               24.50 
Hirschtartar, sardellen-mayo, kandierte zeder und topinambur-chips 
 

Carpaccio di polpo, funghi porcini e spuma al prezzemolo             24.50 
Oktopus-carpaccio, steinpilze und petersilienschaum 
 

Tortino di patate, crema di buyurdi e crumble di olive                 20.50  
Kartoffelkuchen, buyurdi-creme und olive-crumble 

 

_____________________I Primi _______________________ 
 
                                         1/2 

Gnocchi di patate, branzino, pesto di pomodori secchi e mandorle 26.50   18.50 
Kartoffelgnocchi mit wolfsbarsch, pesto von getrockneten tomaten und mandeln 
 

Bottoni di selvaggina con il loro fondo burro ed erbette 
di Monte Brè                                                                                   29.50   20.50  
 Wildfleisch ravioli mit Monte Bré kräuterbutter 
 

Gli Agnolotti del Plin ai 3 arrosti, toma di alpeggio e  
pepe Vallemaggia                32.50   22.50    

Agnolotti mit 3 Röstaromen, Alpkäse und Vallemaggia-Pfeffer 
 

Pappardelle con ragù di selvaggina             28.50   19.50    
Pappardelle mit wildfleisch ragoût 
 

Risotto con crema di zucca, amaretti e gorgonzola         24.50   15.50    
Risotto mit kürbiscreme, amaretti und gorgonzola 

 
 

 



 
_______________________I Secondi_____________________ 

 
 

I Medaglioni di tofu al Curry giallo                                               29.50 
Tofu médaillons mit Gelb Curry 
                   

Stinco di cinghiale, polenta e gremolada            40.50  
Wildschweinschnabel  mit polenta,  petersilie und zitrone sauce 
 

Filetto di manzo con riduzione al Porto                     52.50 
Rindsfilet mit porto sauce 
 

Filetto di salmone, salsa all’aneto e patata schiacciata                42.50 
Lachsfilet, dill-sauce und kartoffel 
 

Suprema di faraona, mele e porro bruciato                                39.50 
Perlhuhn, äpfel und verbrannter lauch 
 

Medaglioni di Cervo con i classici contorni della Selvaggina       47.50 
Hirschmedaillons mit den klassischen Beilagen  
 

Sella di capriolo alla Baden Baden – min. 2 persone (su riservazione)         74.- p.p. 
Sella di Capriolo in Baden Baden (auf Reservierung, min. 2 Personen) 

 
 

______________________I Dolci________________________ 
 
Tortino fondente al cioccolato con mousse di castagne                    15.- 
Schokoladenkuchen mit kastanien mousse 
 

Frolla di polenta al limone, ricotta e fichi al mosto d’uva                  15.- 
Polenta-kruste mit zitrone, ricotta und feigen mit traubenmost 
 

Parfait al torrone e arancia              13.- 
Semifreddo mit nougat und orange 
 
 


